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ONPiihrend der (Gotik wurds der Adchener SDom umfissend umgearbeilet und baulich ergingt. Zin hohes, bleigedecktes eltdach bildete seit dem
12 Sahrhundert bis gum Adachener Obtadrbrand 1656 den baulichen Abschluss der Kugpel des Oktogons. (Uom den Sentralbau wurden seit
dem 1y. SJahrhundert Kapellen angebaut, um wihrond der aller sichon ~ahren statffindenden OXullfichrton den sahircichen Rilgern Raum

aum Gebet gur Perfiigung gu stellen. ‘Lom die Religuiensohreine wirkungsvoll prisenticren gu konnen, wurde
CMitte des 1. SSahrhunderts bogonnen, dic hohe gotische Ghorhalle gu errichten.

CGeschichte Rose am Dom

SLines der dltesten Gasthiuser Adchens. Qbeit dem 13 Sahrhundert ist unser SCaus dor Gustlichkeit veryflichtet. Qchon wihrend der
K rrichtung des gotischen Ghors im Adachener Minster im ~ahre 1353 — 173 wurden dic dteinmetge hier mit, O8peis und Trank “versorgt
Als SDombauhiitte trug das ICuus den Namen ,Gur Mark

KNach dem Adchener Qbtadtbrand vomés6 wurde es neu aufgebaut. O¥ie viele alte FCiuser bekam es cinen neuen HNamen Sur Rose !
Das ICaus aberstand den 2. ONPeltkrieq stark beschidigt und wurde von dem Adchener Obtadthonservator “Qr. LKoo FCugot nach altem
Porbild wicder aufgebaut. Snshesondere wegen der interessanten Kreuagstockfenstorfassade steht es seit 198 unter denkmalschutz.

200512016 (Whernatm Galip Turgut das Restaurant Rose am Dom, wiihrend einer Qdanierung und Modernisicrung achtete er stets
darayf dass der Gharme und die Tradition in den OX inden erhalten S8leibt

Auch wir werden die Cradition dieses ICuauses erhalten Obtoinmetat und anderes Gewerk sowie cin Seder mit OBpeis und Trank ‘versorgen.

Genicken Obie thren Aufenthalt bei 1ns.



Qbuppen

KARTOFFELSUPPE / BLUTWURST &#*

ZWIEBELSUPPE / KASECROUTONS ehbe

KARTOFFELSUPPE / BLUTWURST &b

Qﬁd[d[g (Alle Salate mit unserem Hausdressing und Brot)

KLEINER GEMISCHTER SALAT'
GROSSER GEMISCHTER SALAT !

- HAHNCHENBRUST SALAT'
-GAMBAS SALAT

-MOZZARELLA SALAT!
Baby Mozzarella, Cherry Tomaten, confierte Feigen und Serrano-Schinken

-INVOLTINI SALAT !
Involtini vom Hahnchen, Rucola, Pesto

-SALAT SICILIANO !
gegrilltes Gemuse und zweierlei Pesto

6,90 €
6,90 €

6,90 €

4,90 €
9,90 €

13,00 €
16,90 €
15,90 €

15,90 €

14,50 €
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HAUSGEBEIZTER LACHS &b
vom Norwegischem Wildlachs mit Rotebeete gebeizt
dazu Wakame Salat und Kirta Kaviar

FLAMBIERTER ZIEGENKASE ¢
mit Salatgarnitur und hausgemachtem Feigen Chutney

SAUER FLEISCH ¢
vom Tafelspitz mit Kirbiskerndl

CARPACCIO VOM RIND ¢
mit Soja-Ingwer-Marinade dazu Artischockenherz und gerdstetem Sesam

GEBACKENER VAL BRIEKASE &b ¢!
mit Apfelkraut-Dressing / Salatbouquet

GLASIERTE TAUBENBRUST f
mit Curry-Linsen und Lado

VORSPEISENPLATTE FUR 1.PER. ! it 2x nie
dazu Feigen / Baby Tomaten-Mozzarella / Grillgemiise / Sauerfleisch / hausgebeizter Lachs

15,90 €

13,00 €

13,90 €

14,00 €

11,90 €

15,00 €

13,90 €
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HAUSGEMACHTER AACHENER SAUERBRATEN ¢
Rotkohl / Kartoffelklos / Apfelmus

JUNGSCHAFLACHS RUCKEN &b oe
mit Basilikum-Senfkruste dazu konfiertes Tomatenfruchtgemise u. Kartoffelgratin

TAFELSPITZ "
mit dunkler Meerrettichsauce dazu junger Blattspinat,
Apfelmeerrettichpaste und Bratkartoffel

HIMMEL UND ERDE &1
Blutwurst / Kartoffelstampf / Apfel / Zwiebel

RINDERROULADE ba
Rotkohl / KartoffelkloRe

SCHWEINEFILET MONSCHAUER SENFSAUCE & #
Marktgemuse / Kartoffelrosti

ZWIEBEL ROSTBRATEN @
vom Argentinischen Rinderriicken mit frischen Rostzwiebeln, Bratkartoffeln und Salat

16,90 €

26,00 €

15,90 €

17,90 €

17,90 €

18,90 €

19,90 €



SHCauptspeisen Klassiker

SCHNITZEL ROSE VOM KALBSFLEISCH & «e
mit Tomaten-Sugo dazu Parmesankase, Rucola und Bratkartoffeln

WIENERSCHNITZEL VOM KALB ~ ¢
Bratkartoffeln / Preiselbeeren / Beilagen Salat

SCHNITZEL VOM SCHWEIN # ¢ ¢ nach Wahl: Champignonrahm/
Pfefferrahm gebr. Zwiebeln, Speck, Champignons/ dabei Bratkartoffeln und Salat

RINDERFILET ¢
Lauwarmes Grillgemise / Gewirz-Kartoffelgratin

RUMPSTEAK ROSE ©
Rotweinschalotten / Saison Gemiise / Bratkartoffeln

RUMPSTEAK ¢
Getriiffelte Sojabohnen / Pommes / Demphine Sauce Tartar und Zwiebel-Konfitiire

KALBSLEBER BERLINER ART ¢
Lwiebeln / Apfel / Kartoffelpiiree

MAISPOULARDENBRUST ¢
Waldpilz-Risotto / Krduterjus

ENTENBRUST ¢
Rotkohl / Gewirz- Kartoffelgratin

SALTIMBOCCA ALLA ROMANA (KALBSFLEISCH) *®
dazu mediterrane Schupfnudeln und Beilagensalat

21,00 €

19,90 €

14,00 €

29,50 €

26,00 €

27,00 €

17,00 €

16,00 €

19,60 €

19,40 €



SHCauptspeisen fisch

KABELJAU ©!
an Risotto mit Spinat und geschmortem Pak Choi dazu Krduter-jus

ZANDER # ¢!
auf der Haut gebraten dazu feiner Blattspinat, marinierter Salat Bouillabaisse Piiree

LACHS &'
auf der Haut gebraten dazu Bohnen, Cassoulet und Kartoffelnest

Vegetarisch

AYURVEDA GEMUSEPFANNE *i
Curry-Kokos-Sugo / Indisches Linsenbrot (Papadam)

KASESPATZLE / ROSTZWIEBELN ¢ m s
Beilagensalat

RAVIOLI ¢
Salbei / Butter / Cherrytomate / Parmesankdse

20,90 €

18,90 €

18,90 €

14,90 €

12,90 €

14,50 €



SHKauptspeisen
PASTA ROSE *!
Gemiise der Saison / Parmaschinken / Tomaten-Sugo / Parmesan

SPAGHETTI PUTANESCA !
Tomate / Sardelle / Oliven / Kapern

LINGUINE MARE »&ebm
Meeresfriichte / Hummersud

CNachspeisen

CREME BRULE &€ mit Pistazieneis

VANILLE SPEZIAL ® nitvanilleeis mit Kirbiskerndl/oder Oliven! extra Virgin
APFELSTRUDEL # © nitvanileeis und Sahne

LAUWARMER SCHOKOKUCHEN 2 © © & f it printen parfait / Obstgarnitur
DESSERTVARIATION ROSE #&ebf

HAUSGEM. KAISERSCHMARRN ® © £ it apfelmus u. Puderzucker

(Zubereitungszeit/ ca.20min)

KASEPLATTE AUS DEM DREILANDERECK ®!

dazu hausgemachter Feigensenf

(Weinempfehlung vom Service beraten lassen)

15,00 €

12,00 €

15,00 €

6,50 €
4,90 €
6,90 €
7,90€
11,90 €
9,90 €

15,90 €



Getrinke

SBiere vom Sfass

Leffe Bruin (Belgisches Bier) 6,5%

BitburgerPils
Hefeweizen - Benediktiner vom Fass
Gaffel Kolsch

CSflaschenbiere

Dunkelweizen - Benediktiner

CSHlaschenbiere (dkoholfiei)

Bitburger
Malzbier
Hefeweizen - Benediktiner

0,251
0,31
0,51
0,31

0,51

0,33 1
0,331
0,51

3,00 €
3,50 €
4,50 €
3,00 €

4,50 €

3,00 €
3,00 €
4,50 €



Aperitifs

Martini Bianco

Martini Rosso

Campari Soda / Orange
Chambord Prosecco
Sherry Dry

Portwein rot / weiB
Pernod / Pastis / Raki
Aperol Spritz / Royal

Likore

Bessen Jenever
Sambuca
Amaretto
Baileys 9,15,17,18
Batida de Coco
Cointreau

Tia Maria

4 cl
4 ¢l
2 cl
0,11
4 ¢l
4 cl
4 ¢l
0,21

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

4,90 €
4,90 €
4,50 €
6,50 €
4,90 €
4,90 €
3,90 €
6,50 €

3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €
3,00 €



QOrappa

Cellini Oro
Trentino Merlot
Sarpa Barrique poli

Qpirituosen

Cognac & Brandy

Hennesy Very Special Cognac
Hennesy Fine de Cognac
Osborne Veterano

Calvados

Remy Martin

Digestif

Ramazotti
Averna
Jigermeister
Fernet Branca
Fernet Menta

2 cl
2 cl
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 ¢l
2 cl

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 cl

4,00 €
95,60 €
6,00 €

4,00 €
9,00 €
6,50 €
3,60 €
4,50 €
6,50 €

3,90€
3,90 €
3,90 €
3,50 €
3,60 €



ONhisky

Jack Daniels Tennessy

Jack Daniels Single Barrel
Johnnie Walker Black Label
Johnnie Walker Gentleman Jack
Lagavulin

Oban 14 Years Scotch

CSFruchtsifle Granini

Orangensaft
Apfelsaft
Apfelschorle
Kirschnektar
Bananennektar

Ki-Ba

2 cl
2 cl
2 cl
2 cl
2 ¢l
2 cl

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

9,00 €
6,50 €
6,50 €
6,00 €
7,00 €
7,00 €

3,60 €
3,50 €
3,50 €
3,00 €
3,00 €
3,90 €



Alkoholfrei

Mineralco

Sinalco Coca, 51519
Sinalco Cola Light 5151920
Sinalco Orange °1°
Sinalco Zitrone >'°
Ginger ale

Bitter Lemon

Eistee Pfirsich

OXusser 5FL)

San Pellegrino
San Pellegrino (Still)

0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21
0,21

2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,20 €
2,90 €
2,90 €
2,90 €

0,31
0,31
0,31
0,3l
0,31
0,31
0,31
0,31

0,751
0,751

3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,20 €
3,00 €
3,50 €
3,50 €

6,50 €
6,00 €



OXuarme ~Getrinke

Cafe Créme 1°
Cappuccino **

Latte Macchiatto !°
Milchkaffee 1°
Espresso 2

Tee (Diverse Sorten)
Darjeeling Tee *
Griiner Tee
Kamillentee
Pfefferminztee
Friichtetee

2,50 €
3,90 €
3,70 €
3,90 €
2,50 €

2,10 €
2,60 €
2,60 €
2,10 €
2,60 €
2,60 €



